Philosophie
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Tout au long de sa carriere, Dominique Bouchet a exercé
ses fonctions de Chef de Cuisine dans des Maisons ou
I'Héritage et la transmission étaient des notions tres importantes.

Entre autre Chef des Cuisines de I'emblématique Tour d’Argent (& I'époque 3 étoiles)
ou encore le célebre Hotel de Crillon (2 étailes), il a toujours su allier
TRADITION & MODERNITE.

C’est pour cela que chez DOMINIQUE BOUCHET TOKYO nous continuons
a suivre cette méme philosophie et proposons les menus suivants :
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HARMONIE
Menu de transition, alliant Héritage & Générations.
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