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DEJEUNER, MARS 2025, A GINZA.

PETITS SALES | 75 ¢ « L

AMUSE-BOUCHE
TEa—R - P=va

TARTARE DE TRUITE | PUREE DE BASILIC
BLEY—E DL NPLDE2—L
« Fuji » trout tartare - Basil puree

AINAME A LA VAPEUR | BEURRE AU CAVIAR
PAFADT7» 7= 7=+ F¥EP
Steamed greenling - Caviar butter sauce

TOURTE AU POULET JAUNE ET MOUSSE DE CREVETTES | JUS DE VOLAILLE
T—=LParvREMEDL—ADEH)IVE T2 F-Txr742
Chicken and shrimp mousse pie - Chicken sauce

LA GOURMANDISE DU PATISSIER
7D oDAHDETTHTH— b
Pastry Chef’s special of the day

ACCOMPAGNES DE MIGNARDISES | THE, CAFE OU INFUSIONS
a—b— K- N—T7F4— /PEFEIIC
Accompanied with Petits Fours - Tea, Coffee or Herb Tea

DOMINIQUE BOUCHET TOKYO



